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Perfil Profesional de la Tecnología en 
Gestión de turismo y hoteles
El Tecnólogo en Gestión de Turismo y Hoteles de la Corporación Universitaria 
Americana es un profesional integral y emprendedor, capacitado para dirigir recursos 
y personal mediante procesos administrativos eficientes. Su formación combina 
innovación técnica con un sólido compromiso ético, permitiéndole asistir a la alta 
gerencia en la resolución de problemas sostenibles y supervisar áreas funcionales 
con autonomía, buscando siempre generar un impacto social justo y equitativo.



Coordinador de eventos

Analista de Compras e Inventarios

Analista de Talento Humano

Analista de Marketing

Coordinador de áreas de alimentos y bebidas

Operador turístico

¿En qué me puedo desempeñar como
Tecnólogo en en Gestión de turismo y hoteles

¡Prepárate para ser parte
de la Generación Invencible!



Prepárate para el éxito con nuestro ciclo 
propedéutico de Técnico Profesional. 
Aprende habilidades prácticas y enfoque 
específico para el mundo laboral.

4 semestres (I-IV)

TÉCNICO PROFESIONAL 

Escala un nivel más alto. Aquí, ampliarás tus 
conocimientos y habilidades, preparándote 
para un desempeño más especializado en el 
mundo laboral.

TECNÓLOGO POFESIONAL

¡Felicidades, ahora eres un profesional! 
Consolidarás tu experiencia y 
conocimientos, convirtiéndote en un 
experto en tu campo y listo para 
enfrentar los desafíos laborales con 
confianza.

UNIVERSITARIO

2 semestres (V-VI)

3 semestres (VII-IX)

CICLOS PROPEDÉUTICOS

Los ciclos propedéuticos son como 
escalones en tu educación. A medida que 
avanzas obtienes títulos de: técnico, 
tecnólogo y profesional. ¡Es como una 
recompensa a medida que sigues adelante!



Plan de estudios 6 semestres  · 108 créditos académicos

Segundo semestre Tercer semestre
· Estadística Descriptiva. 

· Procesos Administrativos.

· Introducción a la Sustentabilidad en el Turismo.

· Aplicación de Técnicas de Cocina.

· Operación del Servicio de Alimentos y Bebidas.

· Contabilidad de Costos.

· Macroeconomía.

· Legislación Comercial.

· Fundamentos de Gestión Humana

· Operación del Servicio de Alojamiento

· Protocolo y Comunicación Organizacional

· Legislación Laboral

· Electiva de Profundización I

· Electiva de Humanidades I

· Cultura Emprendedora

· Metodología de la Investigación

Quinto semestre Sexto semestre

· Estadística Inferencial

· Gestión del Talento Humano en Turismo

· Gestión y Práctica de Técnicas de Cocina

· Gestión y Práctica de Alimentos y Bebidas

· Gestión y Práctica de Servicio de Alojamiento 

· Inglés II

· Marco Legal del Turismo (PRO)

· Dirección de Turismo, Viajes y Hoteles (PRO)

· Guianza Turística

· E-Commerce en Turismo (PRO)

· Segunda Lengua extranjera II

· Electiva de Profundización II

· Ingles III

· Creación de Empresas

· Diseños de Investigación Cuantitativa y 

Cualitiativa

Primer semestre
· Competencias Matemáticas.

· Informática Básica.

· Fundamentos de Administración.

· Introducción al Turismo, Viajes y Hoteles

· Microeconomía.

· Contabilidad General.

· Constitución y Democracia.

· Competencias Comunicativas.

Cuarto semestre

· Operadores Turísticos

· Geografía Turística Nacional (PRO)

· Patrimonio Turístico Nacional 

· Prácticas Empresariales I

· Marketing Turístico

· Gestión de Costos en Turismo (PRO)

· Matemáticas Financieras (PRO)

· Inglés I

Ténico Profesional en 
Procesos Turísticos y Hoteleros

Tecnología en 
Gestión de Turismo y Hoteles

Profesional en 
Administración de Empresas 

Ciclo Técnico: I - IV semestre Ciclo Tecnológico: V - VI semestre Ciclo Profesional: VII - IX semestre

      =  Asignatura con certificación 
internacional de Coursera, con 
microcredenciales demostrables. 



*Los documentos deben ser legibles, 
completos y en tamaño carta.

Pago Derechos de Inscripción (cuando 
corresponda).

Fotocopia del Documento de Identidad por 
ambas caras.

Fotocopia del Diploma de Bachiller y/o acta 
de grado.

Fotocopia del Resultado de las pruebas ICFES.

Requisitos para tu inscripción

Pregunta por tu

BONO
El bono invencible te permitirá acceder a la Educación Superior 
de calidad desde el primer hasta el último semestre ¡Aprovecha ya!

Inversión
Programa Valor neto Valor con 

Bono Invencible.

Técnología en Gestión de Turismo y Hoteles
Modalidad Virtual

Técnica Profesional  en Procesos Turísticos y Hoteleros
Modalidad Virtual $ 3.165.300 COP $ 1.424.385 COP 

$ 3.692.850 COP $ 1.661.783 COP



Válidos solo en
Barranquilla

Subsidios:

Tarjetas de Crédito o Débito:

Ubica el botón “PAGO EN 
LÍNEA” en nuestra página web 
www.americana.edu.co

Pagos en
línea:

Convenio 
9002

Convenio BBVA 
No. 17558Puntos de

pago:

Amplia
Financiación:

Medios de pago

Se reciben todas las franquicias con 
excepción de Diners.



mercadeo@americana.edu.co

Calle 72 #41C-64 Barranquilla, Atlántico.

www.americana.edu.co

PBX: 605 385 1027 Ext. 630
WhatsApp: (+57) 311 678 6596

@americanavirtualcol

Americana Virtual
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